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BOLLICINE metodo classico  & charmat 
 

PIGRO, BRUT, Romagnoli , 2022                                     € 25 
Uve: Pinot Nero 70%, Chardonnay 30%  
Affinamento  sui lieviti per 30 mesi  
PIGRO, dosaggio zero , Romagnoli , 2021                                   € 32  
Uve : pinot nero 70%, chardonnay 30 % 
Affinamento  sui  lieviti  per  36 mesi  

PIGRO, ROSÉ bRUT, Romagnoli , 20 20                                 € 3 0 
Uve: Pinot Nero 70%, Chardonnay 30%  
Affinamento sui lieviti per 30 mesi  

PIGRO POETARIO, EXTRA BRUT, ROMAGNOLI, 2017                    € 40 
PRINCIPESSA, Luretta                      € 25 
Uve: Chardonnay 100%  
Affinamento sui lieviti per 24 mesi  

PAS DOSÉ, Luretta , 2019        € 3 3 
Uve: Pinot Nero 80%, Chardonnay 20%  
Affinamento sui lieviti per 50 mesi  

ON ATTEND LES INVITÉS, ROSÉ, Luretta , 20 20    € 3 3 
Uve: Pinot Nero 100%  
Affinamento sui lieviti per 60 mesi  

SPAGO, ORTRUGO FRIZZANTE, il Poggiarello                                 € 16 
SASSO NERO, ORTRUGO FRIZZANTE, romagnoli                 € 16 
SAUVIGNON, SaUVIGNON FRIZZANTE, Barattieri                     € 16 
FIOCCO DI ROSE, PINOT NERO FRIZZANTE, Lusenti                    € 16 
Valnure bianco , marengoni ,  2024                                          €16  
Zagaia,  baraccone,  2025                                                       € 18  

 
BIANCO FERMO 

 

OMBRASENZOMBRA, SaUVIGNON, la tosa , 202 3           € 26 
I nani e le ballerine,  SaUVIGNON, luretta , 202 4                      € 26  
SORRISO DI CIELO, MALVASIA, la tosa , 202 4            € 27 
Madama dorè, MALVASIA, labrè , 202 4                                     € 25  

PARELIO, Baraccone , 202 2                                            € 20 
 

ROSSO FRIZZANTE 
 

SPAGO, GUTTURNIO FRIZZANTE, il Poggiarello                € 16 
SASSO NERO, GUTTURNIO FRIZZANTE, romagnoli             € 16 
RI’ MORE, GUTTURNIO FRIZZANTE, BARACCONE                               € 17  
RUBINO DEL CeRRO, LAMBRUSCO FRIZZANTE, VENTURINI BALDINI       € 20                 
G842, GUTTURNIO FRIZZANTE, marengoni ,  2024                           € 18                 
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ROSSO FERMO 
 

 

COLOMBAIA, GUTTURNIO superiore , BARACCONE, 2021                  € 20  
Ronco alto , GUTTURNIO riserva,  BARACCONE, 2017                    € 25                  
FILIBLU’, CABERNET SaUVIGNON, baraccone , 2015                  € 38 
VINO PASSITO SECCO, AFFINAMENTO 2 ANNI IN LEGNO E 2 ANNO IN BOTTIGLIA  

Migliorina, GUTTURNIO SUPERIORE, marengoni  , 2023                  € 20  
PIAN DI DELMO, BARBERA, LABRE’, 2023                                     € 2 5 
AFFINAMENTO IN BARRIQUE PER 12 MESI  

ROSSO DI TERRE, CABERNET SaUVIGNON, LABRE’, 2022                   € 30  
TERRE DELLA TOSA, GUTTURNIO, LA TOSA                                 € 20  

VIGNAMORELLO, GUTTURNIO SUPERIORE, LA TOSA,  2022        € 2 9 
AFFINAMENTO IN BARRIQUE PER 6 MESI  

LUNA SELVATICA, CABERNET SaUVIGNON, LA TOSA, 20 22             € 32  
CARABAS, BARBERA, Luretta , 20 21           € 32 
Affinamento  IN BARRIQUE PER 10 MESI  

PANTERA, LURETTA, 2022                                                      € 2 8 
UVE: BARBERA, CROATINA E CABERNET S a UVIGNON 
AFFINAMENTO IN BARRIQUE NUOVE PER 9 MESI  

CORBEAU, CABERNET SaUVIGNON, LURETTA, 2018                          € 3 6 
AFFINAMENTO IN BARRIQUE PER 12 MESI  

ACHAB, LURETTA, 2022                                                          € 36  
UVE: PINOT NERO 100%  
AFFINAMENTO IN BARRIQUE NUOVE PER 18 MESI  

origine , rosso , pradella di zaffignano,  2021                        € 38                               
 

Franciacorta  
 

NATURAE, BARONE PIZZINI, 2020                                             € 45  
UVE: CHARDONNAY 60%, PINOT NERO 40%  

AFFINAMENTO SUI LIEVITI PER ALMENO 40 MESI  

ALMA ASSEMBLAGE 1, EXTRA BRUT, BELLAVISTA                         € 4 4 
UVE: CHARDONNAY 86%, PINOT NERO 13%, PINOT BIANCI 1%  

AFFINAMENTO SUI LIEVITI PER 30 MESI  

Metodo classico brut, CA’ DE PAZZI                                    € 27  
UVE: PINOT nero                                                             

BRUT, CA’ DE PAZZI                                                               € 32  
UVE: CHARDONNAY E PINOT BIANCO  

Rosè, brut, ca’ de pazzi                                                      € 36  
Uve: pinot nero 100% , affinamento 30 mesi sui lieviti  

NATURE, BRUT NATURE, CA’ DE PAZZI                                         € 39  
UVE: CHARDONNAY E PINOT BIANCO , AFFINAMENTO 48 MESI SUI LIEVITI    
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LA CASELLA, NATURE RISERVA, ENRICO GATTI, 2016                    € 60  
UVE: CHARDONNAY 100%  

AFFINAMENTO SUI LIEVITI PER 72 MESI  

Salvàdek , EXTRA BRUT, MONTE ROSSA, 2016        € 54 
Uve: chardonnay 95%, vini di riserva 5%  

Affinamento  sui lieviti per oltre 40 MESI  

QUATTROCENTO, EXTRA BRUT, NICOLA GATTA                             € 4 4 
UVE: CHARDONNAY 70%, PINOT NERO 30% , AFFINAMENTO SUI LIEVITI PER 40 LUNE  

BLANC DE BLANCS, NATURE, NICOLA GATTA                               € 48 
UVE: CHARDONNAY 100% , AFFINAMENTO SUI LIEVITI PER 50 lune  

ROSE DE NOIRS, NATURE, NICOLA GATTA                                    € 48 
UVE: PINOT NERO 100% , AFFINAMENTO SUI LIEVITI PER 60 LUNE  

MOLENéR, EXTRA BRUT, NICOLA GATTA                                      € 65  
UVE: CHARDONNAY E PINOT NERO , AFFINAMENTO SUI LIEVITI PER 90 LUNE  

PERPETUO 36 LUNE, NATURE, NICOLA GATTA                              € 75  
UVE: PINOT NERO 100% , AFFINAMENTO SUI LIEVITI PER 36 MESI  

CRU 151 CAMPIANI EST, NATURE, NICOLA GATTA                         € 83  
UVE: PINOT NERO 100 %,  AFFINAMENTO SUI LIEVITI PER 50 LUNE  

CRU 479 CAMPIANI OVEST, NATURE, NICOLA GATTA                     € 83  
UVE: PINOT NERO 100% , AFFINAMENTO SUI LIEVITI PER 50 LUNE  

Mfpc vsq, BRUT, cà del vènt,  2018                                       € 52  

Mfpc vsq, BRUT rosè, cà del vènt, 2018                                € 52  

Blan c de blanc vsq,  blanc de blanc , cà del vènt, 2017         € 68            

FRANCESCO i, EXTRA BRUT, UBERTI                                           € 42  

FRANCESCO i, ROSE’ BRUT, UBERTI                                            € 40  
AFFINAMENTO SUI LIEVITI PER 30 MESI  

COMARI’ DEL SALEM, EXTRA BRUT, UBERTI, 2017                         € 52  
UVE: CHARDONNAY 80%, PINOT BIANCO 20%  

AFFINAMENTONSUI LIEVITI PER 60 MESI  

MAGNIFICENTIA, SATEN, UBERTI, 2020                                       € 53  
UVE: CHARDONNAY 100%  

AFFINAMENTO SUI LIEVITI PER ALMENO 40 MESI  

SUBLIMIS, DOSAGGIO ZERO, UBERTI, 2018-2020                            € 57  
Uve: chardonnay 100%  
Affinamento sui lieviti per 72 MESI  
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trentodoc  & alto adige  
 

DOSAGGIO ZERO, piffer, v ulcanite , 2019                                 € 38   

brut,  piffer, diamicton , 2019                                               € 38                                                        

DOSAGGIO ZERO, ABATE NERO                                       € 36 

UVE: chardonnay  80 %, PINOT NERO 20  

Brut rosè , ABATE NERO                                                       € 38  

Cuvèe dell’abate,  riserva  2014, ABATE NERO                        € 62 

Extra brut , bait n.1 , toniolli,  2020                                     € 44 

Extra brut,  blanc de blancs,  castel noarna                        € 44 

DOSAGGIO ZERO, castel noarna,  doss ag ù                               € 56                                           

Rosè extra brut, cenci                                                      € 38  

Pas dosè,  riserva 111, pedrotti                                            € 59  

PERLE’ NERO, FERRARI, 2016                                                 € 115       
Uve: pinot nero  100%  
Affinamento  SU LIEVITI SELEZIONATI PER 6 MESI  

giulio ferrari  riserva del fondatore , ferrari , 2010       €170 

giulio ferrari  riserva del fondatore , ferrari , 2009        €180 
uve: chardonnay 100%  

Affinamento sui lieviti per 120 MESI  

 

Resto d’italia & isole  
 

 

 

Valle d’aosta  

 

 

Xt -vini estremi,  extra brut, cave mont blanc                        € 36 

Gla cier,  pas dosè, cave mont blanc                                       € 34  
Uve: prié blanc 100%  

 

 

Veneto  

 

 

 

GRAN CUVEE BIANCA, BRUT MILLESIMATO, VILLA RINALDI, 2020       € 42  

CUVEE IMPERIALE, BRUT MILLESIMATO, VILLA RINALDI, 2020           € 48  
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L ombardia  

 

 

BIANCO, BRUT, ROSSETTI & SCRIVANI                                          € 3 2 
Uve: pinot nero  100%  

Affinamento SUI LIEVITI PER 24 MESI  

Moratti , pas do sè, castello di cigognola                               € 34                                                   
UVE:  pino t nero 100% , Affinamento 36 mesi sui lieviti  

 

PIEMONTE  

 

Dosaggio zero , metodo classico,  erpacrife , 202 1                    € 38 

Dosaggio zero , metodo classico  ros ato , erpacrife , 202 0         € 40   

LUIGI COPPO, COPPO, 2020              € 36 
UVE: PINOT NERO E CHARDONNAY  

AFFINAMENTO SUI LIEVITI PER 36 MESI MINIMO  

RISERVA COPPO, EXTRA BRUT, COPPO, 2018           € 4 6 
UVE: PINOT NERO E CHARDONNAY  

AFFINAMENTO UNA PARTE BOTTE GRANDE E ALMENO 60 MESI  

SPUMANTE EXTRA BRUT, BRUNO GIACOSA, 2020                            € 44 

Jefferson , rosato, dosaggio zero,  conterno,  2020                   € 65  

 

 

Puglia  

 

 

Mavù, pas dosè rosè, weno cantina                                        € 40  

 

Champagne 
 

BLEND  

 

CUVéE REFLET, EXTRA BRUT, CLEMENT BERTRAND                         € 55  
UVE: CHARDONNAY 50%, PINOT NERO 30%, MEUNIER 20%  
AFFINAMENTO SUI LIEVITI ALMENO 3 ANNI  

Cuvéè désir  brut , marguerite guyot                                      € 52                              

Première cuvee,  EXTRA BRUT,  bruno paillard                           € 64  
LA GRANDE ANNéE, BOLLINGER, 2012                                         €150 
LA GRANDE ANNéE, BOLLINGER, 2015                                         €136 
UVE: PINOT NERO 66%, CHARDONNAY 34%  
AFFINAMENTO SUI LIEVITI PER 72 MESI  

WILLIAM DEUTZ, BRUT, DEUTZ, 2013                                          €180 
UVE: PINOT NERO 65%, CHARDONNAY 30%, MEUNIER 5%  
AFFINAMENTO SUI LIEVITI PER 84 MESI  

BRUT RéSERVE, CHARLES HEIDSIECK                                          € 65  
UVE: PINOT NERO, CHARDONNAY, MEUNIER IN PARTI UGUALI DA VINI DI RISERVA  
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LA GRANDE CUVéE 170, KRUG                                                   €300  
UVE: PINOT NERO 51%, CHARDONNAY 38%, MEUNIER 11%  
AFFINAMENTO SUI LIEVITI PER 84 MESI  

N.P.U. NEC PLUS ULTRA, BRUNO PAILLARD, 2004                         €250  
UVE: PINOT NERO 50%, CHARDONNAY 50%  
AFFINAMENTO SUI LIEVITI PER 120 MESI  

ASSEMBLAGE, BRUNO PAILLARD, 1996                                       €300  
UVE: CHARDONNAY 52%, PINOT NERO 48%  
AFFINAMENTO SUI LIEVITI PER 120 MESI  

VINTAGE, BRUT, DOM PERIGNON, 2013                                         €250 
UVE: PINOT NERO E CHARDONNAY  
AFFINAMENTO SUI LIEVITI PER ALMENO 96 MESI  

RESERVE perpètuelle , non dosè  , PHILIPPONNAT                       € 65  

ROYAL RESERVE, non dosè  , PHILIPPONNAT                                 € 65  
CLOS DES GOISSES, EXTRA BRUT, PHILIPPONAT, 2016                    €236  
UVE: CHARDONNAY 55%, PINOT NERO 45%  
AFFINAMENTO SUI LIEVITI PER 96 MESI  

CRISTAL, LOUIS ROEDERER, 2014                                              €300  
UVE: PINOT NERO 60%, CHARDONNAY 40%  
AFFINAMENTO SUI LIEVITI PER 72 MESI  

Cuvèe millesimé , BRUT grand cru , secondé simon , 2016      € 90 
Extra brut , ultra dition , laherte frères                               € 64  

Extra bru t, multi - millèsimes, pascal agra part, 7 crus        € 78  

CUIS, PREMIER CRU, PIERE GIMONNET & FILS                                 € 57  
UVE: CHARDONNAY 100%  
AFFIMAMENTO SUI LIEVITI PER ALMENO 24 MESI  

Extra brut sans annèe,  aoc les 7 crus,  pascal agrapart     € 78   

 

 

Blanc de blancs  

 

Blanc de blancs,  CHARLES HEIDSIECK                                     € 78  

CRAMANT VINTAGE, GRAND CRU BLANC DE BLANCS, BONNAIRE, 2013  € 72  
UVE: CHARDONNAY 100%  
AFFINAMENTO SUI LIEVITI PER ALMENO 84 MESI  

AMOUR DE DEUTZ, BRUT, DEUTZ, 2013                                       €190 
UVE: CHARDONNAY 100%  
AFFINAMENTO SUILIEVITI PER 84 MESI  

BLANC DE BLANCS, LOUIS ROEDERER, 2015                                €125  
UVE: CHARDONNAY 100%  
AFFINAMENTO SUI LIEVITI PER 60 MESI  

Unique (parcellaire)  grand cru , chapuy, 2015        €126 
Uve: CHARDONNAY 100%  
Affinamento sui lieviti per  oltre 60 mesi  

terre du mesnil , grand cru , andré rober T, 2017         €110 
Uve: CHARDONNAY 100%  
Affinamento sui lieviti per 48 MESI  

Grande cuvèe brut , grand cru , encry                                     € 85  
Uve: CHARDONNAY 100%  
Affinamento sui lieviti per 42 mesi  
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LE MESNIL, BLANC DE BLANCS, SALON, 2012                                 €1200 
UVE: CHARDONNAY 100%  
AF inamento 10 anni sui lievit i  

Brut nature , premier  cru,  laherte frères                              € 83                                          
 

Blanc de noirs  

 

PN VZ16, BLANC DE NOIRS, BOLLINGER                                         €140 
UVE: PINOT NERO 100%  

AFFINAMENTO SUI LIEVITI ALMENO 3 ANNI  

Solarris , brut , constantine               € 68 
Uve: pinot meunier  100 % 
Affinamento sui lieviti per almeno 36  MESI  

LES VIGNES DE VRIGNY, PREMIER CRU, egly -ourie t                       €90 
Uve: PINOT meunier 100%  
Affinamento sui lieviti per 36 MESI  

Cuvèe millesimé,  LE VILLAGE , secondé simon , 2014        €130 
Uve: pinot nero 10 0%,  

Affinamento sui lieviti per 84  MESI  

Brut nature, laherte  frères                                                  € 72  

 

Rosé  

 

Guy de c HASSEY, BRUT ROSé, guy de chassey                       € 60 
Uve: PINOT nero  7 0% , chardonnay 30%  
Affinamento sui lieviti per 70  MESI  

DEUTZ, BRUT ROSé, DEUTZ                                                        € 70 
UVE: PINOT NERO, CHARDONNA y  

AMOUR DE DEUTZ, BRUT ROSé, DEUTZ                                         €210 
UVE: PINOT NERO 55 %, CHARDONNAY 45%  
AFFINAMENTO SUI LIEVITI PER 84 MESI  

Vue blanche estelle  grand rosé , grand cru,  encry              € 90 
Uve: CHARDONNAY 95%, pinot nero 5%  
Affinamento sui lieviti per 36 MESI  

BRUT ROSé, GRAND CRU,  egly -ouriet                 €150 
Uve: PINOT nero 65%, CHARDONNAY 35%  
Affinamento sui lieviti per almeno 36 MESI  

ROSé, BRUT, LEGRAS ET HAAS                                                   € 58  
UVE: CHARDONNAY 50%, PINOT NERO 25%, MEUNIER 25%  
AFFINAMENTO SUI LIOEVITI PER 36 MESI  

TOPAZE ROSé, BRUT, JARRY HéRITAGE                                       € 52 
UVE: MEUNIER 40%, PINOT NERO 35%, CHARDONNAY 25%, PINOT NERO VINIFICAZIONE RUOGE 15%  
AFFINAMENTO PER ALMENO 24 MESI  

ROSé, LOUIS ROEDERER, 2016                                                  €120 
UVE: PINOT NERO 62%, CHARDONNAY 38%  
AFFINAMENTO SUI LIEVITI PER ALMENO 48 MESI  

 

 

 



9 
 

BIANCHI FERMI 
 

Trentino alto adige  

 

VETTE, SaUVIGNON, San leonardo                                         € 27 

Tradition , pinot bianco , TERLANO                     € 28 

Cuvèe terlaner , TERLANO, 2024          € 30 
Uve: pinot bianco ,  chardonnay ,  sauv i gnon   

gewurztr aminer,  franz haas,  2024         € 35 

inc ROcio manzoni , maso thaler                       € 31 

SYLVANER, TAUBER                                                              € 32  

Sauvignon,  the wine collection , st. michael eppan , 2017     €110 
 

 

Friuli - Venezia Giulia  

 

pinot grigio , Livio Felluga                        € 36  

Friulano , Livio Felluga                                                       € 34  

TERRE ALTE, LIVIO FELLUGA, 2020                                          € 75  
UVE: S a UVIGNON, PINOT BIANCO, FRIULANO   

vintage tunina , jermann , 2021                                            € 65  

vintage tunina, jermann , 202 2                                            € 60  
UVE: S a UVIGNON BLANC, CHARDONNAY, RIBOLLA GIALLA, MALVASIA ISTRIANA, PICOLIT  

W..DREAMS, JERMANN                                                            € 62  

UVE: CHARDONNAY 100%, AFFINAMENTO IN BARRIQUE DI ROVERE FRANCESE   

Sauvignon,  MIANI, 2024                                                       € 39  

Saurint , MIANI, 2023                                                           € 3 6         

FRIULANO, MIANI, 2022                                                          € 44  

chardonnay,  MIANI, 2024                                                     € 3 6 

CHARDONNAY, MIANI, 2023                                                     € 44  

CHARDONNAY BARACCA, MIANI, 2022                                       € 60  
AFFINAMENTO 12 MESI IN BARRIQUE  

MALVASIA PETRIS, VENICA & VENICA, 2022                              € 38  

Dolèe, friulano, VIE DI ROMANS, 2023                                    € 38   

VIE DI ROMANS, CHARDONNAY, VIE DI ROMANS, 2022                    € 42  

Vieris, sauvignon blanc , VIE DI ROMANS, 2023                         € 41  

DIS CUMIERIS, MALVASIA, VIE DI ROMANS, 2020                          € 35  

DUT’UN, VIE DI ROMANS, 2021                                                 € 55  

Collio, damijan , MALVASIA istriana, 2021                               € 5 2 

Collio, damijan,  ribolla gialla, 2021                                    € 52  
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Resto d’italia 
 

LOMBARDIA  

 

RIBELLE, FAUSTO ANDI, 2023                                                   € 33  
Uve : autoctone recuperate  

Elemento , lugana,  olivini,  2024                       € 24 

Explorer, olivini ,2021             € 31 
Uve: T rebbiano di lugana e incrocio Manzoni  

Temerlano,  cà del vènt , 2019                                              € 68  
Fermentazione e affinamento in barrique per 10 mesi  

Invecchiamento in bottiglia per 55 mesi  

 

 

 

PIEMONTE  

 

 

ROERO ARNEIS, BRUNO GIACOSA                                                 € 38 

CHARDONNAY, ELIO GRASSO                                                      € 32 

SORRISO, PAOLO SCAVINO                                                         € 32 
UVE: CHARDONNAY, SOUVIGNON, VIOGNER  

derthona, timorasso, vietti , 2023                                          € 42   

LANGHE BIANCO, SaUVIGNON, SPINETTA, 2020                               € 51 
AFFINAMENTO IN BOTTE PER CIRCA 18 MESI  

RINATO, CHARDONNAY, GIOVANNI VIBERTI, 2021                              € 36  
AFFINAMENTO AL 60% IN BOTTE GRANDE PER 10/12 MESI CON LE BUCCE  

Pliss é, traminer, poderi a.bertelli di aldo bertelli , 2012        € 45  

giarone,  chardonnay , poderi a.bertelli di aldo bertelli , 2022   € 65 
 

 

 

 

 

 

 

LIGURIA  

 

 

PIGATO, TERRE BIANCHE                                                         € 30 

VERMENTINO, TERRE BIANCHE                                                  € 30 
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UMBRIA  

 

 

CONTE DELLA VIPERA, ANTINORI, 2022                € 3 5 
UVE: SAUVIGNON BLANC, SèMILLON  

AFFINAMENTO IN ACCIAIO  

Bramito della sala, ANTINORI, 202 4                                    € 3 3 

CERVARO DELLA SALA , ANTINORI, 202 3              € 69 
UVE: CHARDONNAY E GRECHETTO  

AFFINAMENTO UNA PARTE IN LEGNO  

 

 

SARDEGNA  

 

 

G’OCEANO, ARVISIOVADU, CANTINA ARVISIONADU                         € 38 

G’OCEANO SENNORE, ARVISIONADU, CANTINA ARVISIONADU            € 40  
 

 

S icili a  

 

Passobianco, etna bianco , passopisc iaro ,  2022         € 35 
Uve: c hardonnay  

Maddalena,  malvasia di lipari , fenech, 2024                        € 34  
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Resto del mondo 
 

Germania  

 

 

Wehlener kloster berg , riesling , markus molitor , 2017     € 45                                                                    

Haardt riesling , muller -catoir , 2013                     € 48 

Gimmeldingen riesling , muller -catoir , 2013             € 48 

Escherndorfer Lump riesling , horst sauer , 2021                 € 43 

 
 

AUSTRIA  

 

 

Steinwaindl , gruner veltliner , maissau , 2019       € 34 

Quittengang , gruner veltliner , maissau , 2017             € 40 
 

 

FRANCIA, PIRENEI FRANCESI  

 

 

Mantoulan , Juran ç ON SEC, CLOS LAPEYRE, 2016                       € 52  
UVE: PETIT MANSENG 70%, CORBU 15%, CAMARALET 15%  

Saint -romain sous le chateau , 2022                                   € 5 4 

LE VIEUX CHAI, JURANçON, CAVE DE GAN, 2019                           €110 
 

 

FRANCIA BORDEAUX  

 

 

SaUVIGNON BLANC SéMILLON, CHATEAU BONNET, 2022                 € 43  
 

 

Francia L oira  

 

 

Domaine bretaudeau , gabbro, clos des bouquinardi ères         € 45  

De ladoucette , pouilly - fumè, baron la doucette ,2023       € 45  
Uve :  sauvignon blanc  
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Francia jura  

 

 

Cellier saint benoit , chardonnay les charots , 2022                € 78  

Savagnin ouillè, 24 mois,  arbois -  pupillin , 2022                     € 56  

Arboi s grand curoule t,  chardonnay , domaine ratte ,  2022       € 45 

Arbois natur e, domaine ratt e, 2022                     € 45 
uv e: chardonnay , pinot nero  

En guille -bourton ,  savagnin , domaine grand ,  2022            € 46 

La grand chaute ,  chardonnay , domaine grand ,  2022               € 46 

savagnin ,  chardonnay  savagnin , domaine grand ,  2018               € 55 
 

 

FRANCIA BORGOGNA 

 

Bourgogne Hautes -cotes de beaune,  pierre guillemot,  2023    € 54  

Sav igny - lès -beaune rouge , simon bize &  fils , 2022                 € 64  

bourGOGNE ALIGOTé classique, Sylvain pataille,  2023             € 37   

MEURSAULT, CHARDONNAY, CHANSON                                            € 85 

BOURGOGNE ALIGOTé, SMITH CHAPEL, 2023                  € 40 

BOURGOGNE ALIGOTé, lucien jacob , 2023                  € 42 

CHEF UN P’TIT VERT, CHARDONNAY, SIMON FAURE, 2023                   € 45  

MACON-VILLAGES, CHARDONNAY, LE duGRAPPIN, 2022                     € 44  

RULLY LES MAIZIèRES, CHARDONNAY, MARTHE HENRY, 2022             € 58  

SANCERRE BLANC NV, SaUVIGNON BLANC, PAUL PRIEUR & FILS, 2022   € 53  

BOURGOGNE ALIGOTé, TERCET, 2023                                            € 44  

Pernand -vergelesses,  sous les clous , armand heitz, 2020        € 62  

Bourgogne aligoté , nico fèvre , 2022                                       € 34  

Tilleul bourgogne aligoté,  domaine chevrot , 2020                  € 45 

Monta gny les buys , louis latour , 2023                                   € 46  

 

 

 

GRECIA  

 

SANTORINI, ASSYRTIKO, ESTATE ARGYROS, 2022                             € 50 
 

Nuova zelanda  

 

Chardonnay, reserve, lawson , 2023                                        € 37 
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Vini ROSATI fermi 
 

VALTENESI, CHIARETTO, FAMIGLIA OLIVINI                                      € 23 
UVE: GROPPELLO, BARBERA, SANGIOVESE E MARZEMINO  

Il rosato,  cantine nervi , conterno , 2024            € 26  
Uve:  nebbiolo  

WHISPERING ANGEL, CHATEAU D’ESCLANS, 2022                            € 40  
UVE: GREGNACHE, SYRAH, CARIGNANO, VERMENTINO  

 

Vini Rossi  
  

Piemonte  

 

LANGHE ROSSO, DOLCETTO, DWNL, 2023                                        € 38  
AFFINAMENTO CON FERMENTAZIONE SPONTANEA IN VASCHE D’ACCIAIO CON 1 4  GIORNI DI FERMENTAZIONE 

PRIMA DELLA PRESSATURA  

PINOT NERO, DWNL, 2023                                                           € 38  
AFFINAMENTO CON FERMENTAZIONE SPONTANEA IN VASCHE D’ACCIAIO CON 1 8  GIORNI DI FERMENTAZIONE 

PRIMA DELLA PRESSATURA  

Dolcetto d’alba, cordero di montezemolo, 2024                     € 30  

nebbiolo , cordero di montezemolo, 2024                                 € 3 3 

gepin, roero,  nino costa , 2019                                      € 38 

Dolcetto d’alba, giuseppe rinaldi,  2022                                  € 60  

St. marsan , poderi a. bertelli di aldo bertelli , 2009             € 42 

San antonio , poderi a. bertelli di aldo bertelli,  2009           € 4 5 

BAROLO, BRUNO GIACOSA, 2020                                                  €230 
AFFINAMENTO 36 MESE IN BOTTE GRANDE  

BAROLO, BRUNO GIACOSA, 2021                                                   €210 
AFFINAMENTO DI 30 MESI IN BOTTE DI ROVERE FRANCESE  

Barolo falletto , bruno giacosa, 2020                                    €240   

Barbaresco asili, bruno giacosa , 2022                                   €210 

Barbaresco asili riserva , bruno giacosa, 2020                      €580 

BARBARESCO RABAJA, BRUNO GIACOSA, 2020                               €240 

VIGNA MARTINA, BARBERA D’ALBA, ELIO GRASSO, 2022                    € 35  
AFFINAMENTO IN BARRIQUE DI ROVERE FRANCESE  

GINESTRA CASA MATé, BAROLO, ELIO GRASSO, 2020                       € 85 
AFFINAMENTO IN BOTTE DI ROVERE SLAVONIA  

BAROLO RISERVA RUNCOT, ELIO GRASSO, 2016                              €190 
AFFINAMENTO IN BARRIQUE DI ROVERE FRANCESE  
BIGOLLA, BARBERA, VIGNETI MASSA, 2006                                    € 52  
AFFINAMENTO IN ROVEE PER 22 MESI  

monleale, BARBERA, VIGNETI MASSA, 2017                                  € 38                                      
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GATTINARA, NEBBIOLO, NERVI CONTERNO, 2022                              € 65 

GATTINARA, NEBBIOLO, NERVI CONTERNO, 2020                              € 75  

CASTELLETTO BAROLO, CASTELLO DI PERNO, 2016                         € 49  
AFFINAMENTO IN BOTTE GRANDE PER 18 MESI  

PIRA, BAROLO, ROAGNA, 2019                                                     €220  
AFFINAMENTO  IN BOTTE DI ROVERE PER 5 ANNI  

PAJé, BARBARESCO, ROAGNA, 2019                                              €230  
AFFINAMENTO IN BOTTE DI ROVERE PER 5 ANNI  

BARBERA D’ALBA, ROAGNA, 2019                                               € 72                                         
AFFINAMENTO 5 ANNI IN TINI NEUTRI DI LEGNO E CEMENTO  

BAROLO SERRA, GIOVANNI ROSSO, 2020                                      € 85  

BAROLO ESTER CANALE ROSSO, GIOVANNI ROSSO, 2020                 €320 
AFFINAMENTO DA 18 A 36 MESI IN BOTTE DI ROVERE  

NEBBIOLO ESTER CANALE ROSSO, GIOVANNI ROSSO, 2021               €180 
AFFINAMENTO 30 MESI IN TONNEAU  

RAVERA, BAROLO, PAOLO SCAVINO, 2019                                     € 85 
AFFINAMENTO 24 MESI IN BARRIQUE FRANCESI  

BRIC DEL FIASC, BAROLO, PAOLO SCAVINO, 2019                           €105 
AFFINAMENTO 24 MESI IN BOTTE E BARRIQUE  

vursu’ gallina , Barbaresco , la spinetta , 2020                       €135                    
Affinamento in barrique per 22 mesi  

vursu’ starderi , BaRbaresco ,  La spinetta , 2020                     €135                       
Affinamento  in barriqu e per 22 mesi  

BAROLO BRICCO BOSCHIS, ROCCHEVIBERTI, 2018                          € 73 
AFFINAMENTO IN ROVERE PER 24 MESI  

BAROLO LA SERRA, ALBERTO VOERZIO, 2018                               € 65 
AFFINAMENTO IN BARRIQUE PER 24 MESI  

BAROLO ravera di monforte docg , piero benevelli , 2020        € 74                               

Barbera d’alba , trevì e, vietti , 2023                                      € 36 

nebbiolo,  perbacco , vietti, 2023                                            € 3 8 

Barbera d’ asti , la crena , vietti, 2022                                   € 50 

Barol o, vietti, 2021                                                              € 68 

barolo , monvigliero , vietti, 2021                                           € 210 

barolo,  rocche di castiglione, vietti, 2021                              € 210  

barolo,  lazzarito, vietti, 2021                                              € 210  

barolo,  cerequio, vietti, 2021                                                € 210  

barolo,  brunate , vietti, 2021                                                 € 210  

barolo,  ravera , vietti, 2021                                                  € 210  

barolo,  lazzarito, vietti, 2019                                              € 2 30 

barolo,  ravera, vietti, 2019                                                  € 230  
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Collezione giacomo conterno  

 

 

BARBERA D’ALBA, FRANCIA, 202 2                                              € 60 

Nebbiolo, ar ione, 2020                            €135 

Barolo , cerretta , 2012                         €250 

Barolo , cerretta , 2013                         €240 

Barolo , francia , 2011                         €265 

Barolo , francia , 2012                                                          €255 

BAROLO, FRANCIA, 2020                          €200 

barolo monfortino , 2008                   €950 

barolo monfortino , 2010                  €1500 
 

 

 

TOS cana  

 

ILATRAIA, BRANCAIA, 2018                                                     € 45                                  
UVE: PETIT VERDOT 40%, CABERNET S a UVIGNON 40%, CABERNET FRANC 20%  

AFFINAMENTO IN BARRIQUE PER 16 MESI  

ARNIONE, CAMPO DELLA SUGHERA, 2020                                    € 65  
UVE: PETIT VERDOT, CABERNET S a UVIGNON, CABERNET FRANC  E MERLOT  

AFFINAMENTO 18 MESI IN BARRIQUE E 24 MESI IN BOTTIGLIA  

CARNASCIALE, CARNASCIALE, 2021                                          € 75  
UVE: CABERLOT 100%  

AFFINAMENTO IN ROVERE PER 6 MESI  

GIORGIO PRIMO, la massa , 2019                                             €110 

Uve: cabernet sauvignon  55 %, merlot e alicante  10 %  

Affinamento in rovere  per 1 0  mesi  

montevertine, montevertine , 202 1                       € 60 
Uve: sangiovese 90%, canaiolo nero 5%, colorino 5%  

Affinamento in rovere per 24 mesi  

Le pergole torte , montevertine , 2020             €190 

Le pergole torte,  montevertine,  2021             €180 

Uve: sangiovese 100% , Affinamento in botte grande e barrique per 24 mesi  

BRUNELLO DI MONTALCINO, TENUTE SILVIO NARDI, 2018                € 47  
UVE: SANGIOVESE 100%  

AFFINAMENTO IN BOTTE DI ROVERE PER 16 MESI  

BRUNELLO DI MONTALCINO, baricci ,2020                                   € 62 

POGGIO DORIA, BRUNELLO DI MONTALCINO, TENUTE SILVIO NARDI, 2018 € 90  
UVE: SANGIOVESE 100%  

AFFINAMENTO IN BOTTI DI ROVERE PER 18 MESI POI IN BOTTIGLIA PER 36 MESI  

hebo, petra                             € 27 

Uve:  cabernet sauvignon 50%, merlot 40 %, sangiovese  10 % 

Affinamento in rovere  per 1 2  mesi  
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CARBONAIONE, SANGIOVESE, POGGIO SCALETTE, 2020                      € 54  
AFFINAMENTO IN BARRIQUE PER 18 MESI  

PIANTONAIA, MERLOT, poggio scalette , 2018              €110 

Affinament o in barrique per 18 mesi  

PIANTONAIA, MERLOT, poggio scalette,  2021            € 90 
Affinamento in barrique per 18 me si  

capogatto , poggio scalette , 2019      € 60 

capogatto,  poggio scalette , 2021                                          € 55  

Uve: merlot 25%, cabernet sauvignon 25%, cabernet franc 25%, petit verdot 25%   

Affinamento in barrique per 18 mesi  

 

 

T rentino  ALTO ADIGE  

 

 

Pinot nero 680, riserva , maso thaler , 2020                           € 40 

SANCT VALENTIN, PINOT NERO, ST,MICHAEL-EPPAN, 2016                €115 
AFFINAMENTO IN BARRIQUE PER 12 MESI E POI BOTTE GRANDE  

schweizer,  PINOT NERO, franz haas , 2022                                € 50  
affinamento in barrique per 12 mesi  

PòNKLER, PINOT NERO, franz haas , 2018                                   € 85  
Affinamento in BARRIQUE per 1 5  MESI  

GRANIT, SCHIAVA, HARTMANN DONà, 2021                                   € 30  

SIEBENEICH, MERLOT, kellerei bozen , 2016                               € 48 
Affinamento in BARRIQUE per 12 MESI  

mauritius , kellerei bozen , 2016            € 46     
uve: lagrein E MERLOT  

Affinamento in BARRIQUE per 12 MESI  

MUMELTER, kellerei bozen , 2017            € 48 
uve: CABERNET SAUVIGNON E CABETRNET FRANC  

Affinamento in BARRIQUE per 12 MESI  

terre , san leonardo , 2021                              € 27     
uve : cabernet  sauvignon  50%, merlot 40 %, carmenéeré 10%  

Affinamento in rovere  per 18 MESI  

Schiava, bait n.4 , toniolli  , 2024                                           €28  

San leonardo, san leonardo, 2008           €120 

San leonardo, san leonardo, 2017           € 90 

San leonardo, san leonardo, 2018           € 85 
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Resto d’italia 
 

friuli venezia giulia  

 

VERTIGO, livio felluga , 2022                                                 € 30  
UVE:  MERLOT, REFOSCO, CABERNET S a UVIGNON, CABERNET FRANC  

pignacolusse , PIGNOLO, jermann , 2018                                    € 40 
affinamento  in rovere per 18 - 24 mesi  

rosso , miani, 2022                                                               € 40 

merlot , miani, 2022                                                             € 40 

VIGNA DOMININ, MERLOT, meroi, 2019                                        € 60                                        
affinamento in barrique  per 24  mesi  

VIGNA DOMININ, refosco , meroi, 2016                                   € 60 
affinamento in barrique  per 24  mesi  

 

VENETO  

 

il conte  TANO, ca’ dei conti, 2012            €180 
Uve: corvina, corvinone, rondinella, marzemino, teroldego  

affinAmento in barrique per 48 mesi  

 

LOMBARDIA  

 

SAN CARLO SEBINO, BARONE PIZZINI, 2020                                 € 40  
ZONA FRANCIACORTA  

UVE: MERLOT 60%, CABERNET S a UVIGNON 20%, CABERNET FRANC 20% , AFFINAMENTO 20 MESI IN BARRIQUE  

 

 

MARCHE  

 

SOLESTà , ROSSO PICENO, VELENOSI, 2021            € 3 0 
UVE: MONTEPULCIANO 70% SANGIOVESE 30%  

AFFINAMENTO  IN BARRIQUE PER  12/16 MESI  

ROGGIO DEL FILARE, VELENOSI, 2019            € 4 2 
UVE: MONTEPUL CIANO 70%, SANGIOVESE 30%  

AFFINAMENTO IN BARRIQUE 18 MESI  

 

 

Campania  

 

TERRA DI ROSSO PIEDIROSSO, galardi, 2019                              € 33  
Affinamento in barrique per 9 mesi  

CORE ROSSO, AGLIANICO, MONTEVETRANO, 2021                            € 35  

montevetrano , montevetrano , 2021           € 60 

uve: Cabernet sauvignon 60%, aglianico 30%, merlot 10% , Affinamento in barrique per 12 mes i  
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SARDEGNA  

 

Ghirada Gurguruò , vikevike , barbagia , 2023                            € 42  

BARRIU, SURRAU, 2020               € 38 
UVE : CABERNET SAUVIGNON, SYRAH, CANNONAU, CARIGNANO  

Affinamento in botte  per 12  mesi  

 

 

 SICILIA  

 

guardoilvento , ETNA ROSSO, PIETRO CAciorgna , 2022         € 37 
Uve: nerello mascalese 100 % 

Affinamento in barrique  per 12  mesi  

ETNA ROSSO, GIOVANNI ROSSO, 2020            € 41 
UVE: NERELLO MASCALESE 100%  

AFFINAMENTO IN ROVERE  

ETNA ROSSO, i vigneri , 202 4                                                    € 37 

Vinupetra,  ETNA ROSSO, i vigneri , 202 3                                     € 55  

Sabbie rosse ,nero d’avola , giovanni sallemi , 20 15                  € 38 

Terre di conventazzo ,nero d’avola , giovanni sallemi , 20 15     € 42  

 

 

RESTO DEL MONDO 
 

FRANCIA  

 

corbieres , château d ’aussières , 2018              € 47 
REGIONE: valle del rodano  

Uve: syrah 76 %, mourvedre  24 % 

affinamento in rovere  per 1 5  mesi  

NENU, LA CUVèE DE CLAUDE, 2019                                              € 47  
REGIONE: VALLE DEL RODANO  

UVE: GRENACHE 65%, MOURVRDRE 35%  

AFFINAMENTO IN BOTTE DI ROVERE FRANCESE  

Arbois pinot nero , domaine ratte ,  2023          € 47 
Regione : jura  

Affinamento : acciaio e una parte in barrique nuove  

BARON EDMOND DE ROTHSCHILD, CHATEAU CLARKE, 2016                € 57  
REGIONE: MEDOC 

UVE: MERLOT 70%, CABERNET S a UVIGNON 30%  

saint estèphe , chateau de pez , 2020                               € 60 
REGIONE: BORDEAUX  

Uve: merlot  49% , cabernet franc  49%, cabernet sauvignon 1%, petit verdot 1%  

saint estèphe , les ormes de pez , 2019                               € 60 
REGIONE: BORDEAUX  

Uve: merlot  50% , PETIT VERDOT  40%, cabernet sauvignon 7%  
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Terre d’ ombre, domaine l’anglore , 2023                                 € 70  
Uve:  carignano 100%  

SAINT EMILION GRAN CRU, CHATEAU LA GRACE DIEU, 2010              € 48  
REGIONE: BORDEAUX  

UVE: MERLOT, CABERNET S a UVIGNON, CABERNET FRANC  

saint emilion grand cru , chateau daugay , 2017                       € 48 
REGIONE: BORDEAUX  

Uve: merlot  60 %, cabernet franc  32 %, CABERNET S a UVIGNON 8%  

Bourgogne cote d ’or, domaine humbert  freres ,2019                € 42 
Regione: borgogna  

Uve: pinot nero 100% , breve affinamento in botte di legno  

BOURGOGNE ROUGE, SYLVAIN PATAILLE, 2022                               € 44  
REGIONE: BORGOGNA  

UVE: PINOT NERO 100%, AFFINAMENTO IN BARRIQUE PER DUE INVERNI  

Bourgogne  cote d’ or rouge, pierr e guillemot,  2023                € 50 
REGIONE: BORGOGNA  

UVE: PINOT NERO 100%  

LE RENARD, DOMAINES DEVILLARD, 2022                                      € 45  
REGIONE: BORGOGNA  

UVE: PINOT NERO 100%  

BOURGOGNE, JOSEPH DROUHIN, 2021                                             € 45  
REGIONE: BORGOGNA  

UVE: PINOT NERO 100%  

AFFINAMENTO 10 - 14 MESI IN BOTTE DI ROVERE  

NUITS-SAINT-GEORGES 1ER CRU, JOSEPH DROUHIN, 2021                   €190 
REGIONE: BORGOGNA  

UVE: PINOT NERO 100%  

GIVRY CLOS DE MORTIèRES, DOMAINE DE LA FERTé, 2021               € 70  
REGIONE: BORGOGNA  

UVE: PINOT NERO 100%  

FIXIN 1ER  CRU CLOS DE LA PERRIèRE, DOMAINE JOLIET, 2018           €105 
REGIONE: BORGOGNA  

UVE: PINOT NERO 100%  

CHASSAGNE-MONTRACHET rou ge, simon colin,  2021                   € 74 

CHASSAGNE-MONTRACHET 1ER CRU CLOS SAINT JEAN,                   € 105  

JUSTIN GIRARDIN, 2019                                                            € 45                                                          
REGIONE: BORGOGNA  

UVE: PINOT NERO 100%  

MADIRAN ALAIN BRUMONT, CHATEAU MONTUS, 2016                     € 55  
REGIONE: GUASCOGNA, MADIRAN  

UVE: TANNAT, CABERNET FRANC, CABERNET S a UVIGNON 

AFFINAMENTO IN BARRIQUE PER 12 - 14 MESI  

ARNAUD BAILLOT, BOURGOGNE, PINOT NOIR, 2020                         € 40  

LE P IERROT, THOMAS-  COLLARDOT, 2019                                    € 42  

Manoir du carra  , brou illy , 2023                                         € 32 

Domaine duja rdin  , monthélie rouge , 2019                             € 38 
 

 



21 
 

Grecia  

 

Agion oros , mount athos  VINEYARDS, monastero panteleimon ,  
2015                                                                                                           € 37 
 

Nuova zelanda  

 

Pinot noir , estate , l awson , 2021                                           € 38                      
 

I GRANDI FORMATI 
 

METODO CLASSCO  

 

PROSECCO DOC TREVISO, CA’ DI RAJO                                       € 50 

Principessa, chardonnay,  luretta                                       € 50 

On attend les in vitès , pinot nero , luretta , 2019                 € 70                             

IL PIGRO, BRUT, ROMAGNOLI, 2019                                            € 5 5 
UVE: PINOT NERO 70%, CHARDONNAY 30%  

AFFINAMENTO SUI LIEVITI PER 30 MESI  

IL PIGRO, DOSAGGIO ZERO, ROMAGNOLI, 2020                               € 6 8 
UVE: PINOT NERO 70%, CHARDONNAY 30%  

AFFINAMENTO SUI LIEVITI PER 3 6  MESI  

IL PIGRO, ROSè BRUT, ROMAGNOLI, 2019                                     € 6 4 
UVE: PINOT NERO 70%, CHARDONNAY 30%  

AFFINAMENTO SUI LIEVITI PER 30 MESI  

BRUT, CA’ DE PAZZI                                                               € 65  
UVE: CHARDONNAY E PINOT BIANCO  

 

CHAMPAGNE  

 

SPECIAL CUVèE, BRUT, BOLLINGER                                               €180 
UVE: PINOT NERO 60%, CHARDONNAY 25%, MEUNIER 15%  

AFFINAMENTO SUI LIEVITI PER 36 MESI  

GRAND ANNEE (cassa legno) , BOLLINGER, 2015                           €500  
 

BIAN c hi  ferm i  

 

I nani e le ballerine , sauvignon , luretta , 2021                       € 50                               

MANNA, FRANZ HAAS, 2023                                                         €75  

MANNA, FRANZ HAAS, 2015 (3L)                                                 €170  
UVE: RIESLING 40%, CHARDONNAY 20%, GEWURZTRAMINER 15%, KERNER 15%, S a UVIGNON BLANC 10%  

Vieris, sauvignon b lanc, vie di romans, 2023                             € 85 

Vie di romans, chardonnay, vie di romans , 2023                        € 85 

giarone,  chardonnay, poderi a.bertelli di aldo bertelli,  2022  € 140  
CHARDONNAY 100 % (piemonte)  
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ROSATI  

 

PASTEL ROSè, CHATEAU DE VALCOMBE, 2022                                € 69 
REGIONE: VALLE DEL RODANO, FRANCIA  

UVE: SYRAH 70%, GRENACHE 30%  

 

 

PIEMONTE  

 

VIGNA FRANCIA, BARBERA D’ALBA, CONTERNO, 2020                         €130 

GINESTRA CASA MATè, BAROLO, ELIO GRASSO, 2020                        €190 
AFFINAMENTO IN BOTTI DI ROVERE SLAVONIA   

BAROLO, GIOVANNI ROSSO, 2019                                                  €120 
AFFINAMENTO IN BOTTE PER 36 MESI  

BAROLO, PAOLO SCAVINO, 2019                                                  €130 
AFFINAMENTO IN BARRIQUE PER 10 MESI POI BOTTE GRANDE PER 12 MESI  

ROCCHE DELL’ANNUNZIATA, BAROLO, SCAVINO, 2015                       € 390 

VECCHIE VITI DI CASTIGLIONE, BAROLO, ROCCHEVIBERTI, 2019          €160 

BRICCO BOSCHIS, BAROLO, ROCCHEVIBERTI, 2019                            €170 
AFFINAMENTO IN ROVERE PER 24 MESI  

 

TRENTINO ALTO ADIGE  

 

Pinot nero, franz hass                                                           € 80  

TERRE, SAN LEONARDO, 2020                                                     € 65 
UVE: CABERNET S a UVIGNON 50%, MERLOT 40%, CARMENèERE 10%  

AFFINAMENTO IN ROVERE PER 18 MESI  

SAN LEONARDO, SAN LEONARDO, 2013                                         €190 

PINOT NERO, MASO THALER, 2017                                               € 75 

PINOT NERO, MASO THALER, 2018                                               € 70 

PINOT NERO 680, MASO THALER, 2018                                         € 8 5 
AFFINAMENTO IN BARRIQUE PER 12 MESI  

 

 

FRIULI VENEZIA GIULIA  

 

refosco,  felluga, 2019                                                        € 7 0 

Vertigo,  felluga , 2022                                                        € 75  

NèSTRI JEROBOEM (3L.), MEROI                                                €110 
UVE: MERLOT 80%, CABERNET S a UVIGNON 20%  

AFFINAMENTO 16 MESI IN BARRIQUE POI 4 MESI IN BOTTIGLIA  

 
 

VENETO  

 

VESCOVO MORO, CA’ DEI CONTI, 2020                                        € 80 
UVE: VALPOLICELLA 60%, CROATINA CABERNET S a UVIGNON TEROLDEGO 40%  

AFFINAMENTO IN BARRIQUE PER 12 MESI  
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TOSCANA  

 

 

MORELLINO DI SCANSANO, PODERE 414, 2022                             € 60 
UVE: SANGIOVESE 85%, VITIGNI A BACCA ROSSA 15%  

MONTEVERTINE, MONTEVERTINE, 2020                                      €170 
UVE: SANGIOVESE 90%, CANAIOLO 5%, COLORINO 5%  

AFFINAMENTO 2 ANNI IN BOTTE SLAVONIA  

 

 

Emilia - romagna  

 

CARABASS, BARBERA, LURETTA, 2011                                         € 70  

Pian di delmo, BARBERA, Labr è, 2024                                      € 55 

Le staffe, gutturnio superiore , ferraia , 2023                         € 55               

Le staffe, gutturnio superiore, ferraia, 2020                         € 65  
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 Qui a  ‘la fratta –  osteria conviviale –‘  

piace pensare che la nostra sia una carta dei vini “ragionata” . 

tutti i prodotti sono stati inseriti perché assaggiati . 

lo  scopo è l’abbinamento a i nostri piatti.  

 Il rapporto qualità - prezzo  è significativo per i legam i con il territorio e  per  le 

storie di chi li ha voluti . 

per questo non dovete esitare nel chiederci consigli e suggerimenti sull e bottigli e 

adatt e all e vostr e occasion i.  


